GILBERT {(®) GAILLARD

INTERNATIONAL CHALLENGE

Chateau La Canorgue Millésime - 2017

Vin rouge - Luberon FR
Note : 90/100

Dégustation : année 2019
Robe grenat vif, reflets pourpres. Nez plaisant, fruits rouges, prune, fruits secs, épices fines, réglisse. Bouche corsée,
virile, profonde aux multiples saveurs méridionales. Encore timide et un peu ferme, bon vin méditerranéen, joli potentiel.

La Canorgue Millésime - 2018

T
rosé - Luberon
Note : 86/100 FR
Dégustation : année 2019
Robe cerise clair, reflets saumon. Nez charmeur, petits fruits rouges, fines épices, note de bonbon. La bouche n'hésite

pas a déployer généreusement sa panoplie friande et épicée dans une ambiance fraiche. Un style assez corsé, pour la
table.

La Canorgue Millésime - 2015

Vin rouge - Méditerranée FR Ol

Note : 91/100 o
Dégustation : année 2019

Belle robe grenat sombre. Nez engageant, myrtille, griotte, fruits secs, eucalyptus, touche épicée. Attaque soyeuse,
séduisante structure étoffée, capiteuse, profonde aux belles fragrances de truffe et d'épices. Superbe caractere
méditerranéen.

Rouge d'Orage Millésime - 2018

Vin rouge - Méditerranée

Note : 86/100

Dégustation : année 2019

Robe pourpre sombre, reflets violines. Nez agréable, pruneau, griotte, épices mélées, réglisse. Bouche puissante

tonifiée par une élégante vivacité. Jeune encore, porté par jolie structure grenue aux proportions équilibrées, on
l'attendra.

Coin Perdu Millésime - 2016 ER

Vin rouge - Méditerranée

Note : 92/100

Dégustation : année 2019

Robe grenat vif, reflets pourpres. Nez généreux, fruits rouges et noirs, note animale, épices fines, réglisse. Bouche

capiteuse, virile, profonde, aux arbmes méditerranéens épanouis. La structure sera bientét fondue, superbe, idéal sur
une daube.

Canorgue Viognier - 2018

Vin blanc sec - Méditerranée
Note : 86/100

Dégustation : année 2019

Robe or paille pale. Nez expressif, abricot, agrumes, note de bonbon. En bouche un style charnu et gourmand au
volume généreux, une solide vivacité apportant du relief. L'ensemble est équilibré et gourmand, pour gratin de poisson.



