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— Le Luberon [ Les magnifiques
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JEAN-PIERRE
MARGAN

Le pionnier
du vin bio

Le propriétaire du
Chateau la Canorgue
aréhabilité le cru
luberonnais. Mais aussi
popularisé la culture
biologique.

« Le Luberon, c’est 1a ol poussent les
melons de Cavaillon ? » Cette phrase
exaspérante, le maitre du Chateau la
Canorgue, a Bonnieux, ’a fait rentrer
dans le gosier des gens de Paris en éla-
borant I’un des meilleurs nectars de la
région.

En 1976,lorsque Jean-Pierre Margan
et sa femme, Martine, héritent du do-
maine familial de Bonnieux, il n’y a
plus un pied de vigne depuis belle lu-
rette. « En visitant les caves,nous avons
méme pensé qu’elles feraient une belle
pizzeria,confesse le vigneron. Mais le
soir, tout de méme, on s’est dit que cela
vaudrait peut-&tre la peine de rendre
ces terres au vin, qui était leur desti-
nation premiere. » A la décharge du
couple, elle infirmiere, lui ingénieur
cenologue, il faut reconnaitre que la
pietre réputation des vins du Luberon
était faite depuis des lustres. En 1862,
déja,le président du concours agricole
dApt exhortait les producteurs locaux
a comparer « leurs pinards aigres et
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HERITAGE Nathalie, la fille de Jean-Pierre Margan, &

frelatés » avecles breuvages 1égers de
leurs voisins, dont les terres n’étaient
pas meilleures.

De petites parcelles plantées
d'une vingtaine de cépages

- En 1977, Jean-Pierre Margan fait gofi-

ter sa premiere vendange aux freres
Pinatel. Producteurs du Chateau des
Mille et du Chateau de I’Isolette, Luc
et Conrad sont, a I’époque, les seuls
a croire en la possibilité de faire un
trés bon vin dans le Luberon. « Ils
avaient tout défriché avant mon
arrivée. Et, sans étre adeptes de la
culture biologique, ils lui avaient ou-
vert la voie. Aujourd’hui, sur 56 pro-
ducteurs, une dizaine fait du bio, mais,
au début des années 1980, on me pre-
nait pour un fou. »

Succession de petites parcelles plan-
tées d’une vingtaine de cépages diffé-
rents (« histoire de mettre de la couleur
dans mon vin »), le domaine la Ca-
norgue cerne une somptueuse bastide,

NATHALIE MARGAN, LA FILLE DE SON PERE

« J'ai tout fait pour dissuader Nathalie de
travailler avec moi, soupire Jean-Pierre

Margan. Je lui ai raconté mes galéres, mon

double boulot d'assureur et de vigneron
sans un rond, la 4L vendue pour payer

les traites... Rien n'y a fait. » Sa fille
commence par faire Science po avec ['idée

de devenir journaliste. Elle caresse aussi
des réves d'ethnologue. Mais I'appel de la
vigne est plus fort. Aprés quelques mois
de stage en Californie et en Australie, elle
vit son baptéme du feu. En 1999, alors que
son pére est hospitalisé « de force » a
Paris, elle méne les vendanges comme une

édifiée au xviI° siecle sur un site ro-
main. A ses pieds s’étendent bassins
et fontaines. C’est 1a qu’en 1979 les
Margan célebrent la premiére de leurs
nombreuses médailles d’or et... lanais-
sance de leur fille, future vigneronne
elle-méme (voir I’encadré). Attablé
devant un verre de Chateau La Ca-
norgue 2013, un blanc fruité, perlé et
joyeux, Jean-Pierre Margan évoque
encore son métier. « Le vin, c’est une
affaire d’intuition. Pourquoilancer tres
tot la vendange alors qu’il fait grand
beau temps ? Pourquoi commencer
parlasyrah etnonle grenache ? C’est
ce que j’essaie de transmettre a ma
fille. Mon réve ? Entrer dans la bou-
teille et étre 1a quand on I’ouvre pour
voir le plaisir des gens et les entendre
enparler... » eL. L.

PRATIQUE

Chateau la Canorgue, route du Pont-Julien,
Bonnieux (Vaucluse). Tél. : 04-90-75-81-01.

grande, faxant au malade, cloué au lit,
les courbes de température du vin. Cette
expérience en duplex débouche sur une
médaille d'or de la ville de Paris.
Aujourd’hui membre de ['association
Femmes vignes Rhone, Nathalie Margan
est fiere de son pére. Et vice versa.
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