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VYWYV Cest depuis les années 1970, que Jean-Pierre Margan,
pionnier de |'agriculture biologique, bichonne ses vignes, situées sur un
terroir d'exception et élabore des vins de caractére et de haute qualité. |l
a transmis sa passion et son expérience a sa fille Nathalie, qui
représente ainsi la 5e génération de vigneron(e)s !

On est bien au sommet avec ce Luberon rouge Coin Perdu 2015, issu
d'un assemblage de trés veilles vignes de Syrah, Grenache, Carignan
et Mourvedre, il a une belle robe pourpre profond a reflets violacés, des
senteurs de griotte, de pruneau et de sous-bois, des tanins bien mdrs,
de bouche veloutée, a déboucher sur un pave de beeuf fagon rossini ou
un flan du Lubéron aux aubergines.

On se fait plaisir avec ce Luberon rouge Vendanges de Nathalie 2017
Bio, cuvaison trés courte de Syrah et de Grenache en grappes entiéres,
de belle couleur grenat soutenu et intense, au nez caractéristique de
fruits mars et de garrigue, une cuvee charpentée, riche et fondue ala
fois, de trés bonne garde.Tout comme ce Luberon rouge 2016, de
couleur rubis profond, au nez puissant dominé par la garrigue et la
cerise noire, de trés bonne bouche, avec ces notes persistantes de
fumé et de cassis, que l'on peut prévoir aussi bien sur une terrine de
lievre gu'avec des tournedos poélés et macaronis aux morilles.

Trés agréable Luberon rosé 2017, Syrah, Grenache et Mourvédre, rond,
chaleureux, aux aromes de peche de vigne. Savoureux Luberon blanc
2017, cepages Roussane, Marsanne, Clairette, Grenache Bourboulenc
et Vermentino, tout en rondeur, finement bouqueté avec des notes de
noisette et de bruyére, tout en charme. Avec tout ¢ca une belle gamme d'
IGP, le blanc Canorgue Viognier 2017, le rouge La Canorgue 2014, et
un autre rouge “Béret Frog by la Canorgue™ 2017, Syrah, Grenache,
Cabernet et Merlot, des vins au trés bon rapport-qualité-prix-plaisir.



