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— LUBERON —

Vaucluse. Le vignoble (3360 ha) s'étend sur
36 communes au sein du parc naturel régional
du Luberon. Sols diversifi¢s, situés en moyenne
altitude (200 et 450m) avec des sables du
miocene dans le pays d'Aigues, des ¢boulis
calcaires au pied de la montagne, et de
I'argile rouge caractéristique dans la région
d'Apt.

Chateau la CANORGUE

Jean-Pierre et Nathalie Margan
Route du Pont-julien

84480 Bonnieux

Tél. 04 90 75 81 0l

e-mail :
chateaucanorgue.margan@wanadoo.fr
www.chateaulacanorgue.com

YY®®P® Ausommet. C'est depuis les années
1970, que Jean-Pierre Margan, pionnier de |'agri-
culture biologique, bichonne ses vignes, situées
sur un terroir d'exception et élabore des vins de
caractere et de haute qualité. Il a transmis sa pas-
sion et son expérience a sa fille Nathalie, Se géné-
ration de vigneron(e)s !

Toujours un réél plaisir a la dégustation, avec ce
Luberon rouge 2019 70% Syrah, 20% Gre-
nache et 10% Vieux Carignan, de couleur pro-
fonde, trés harmonieux au nez comme en
bouche, avec ces notes trés persistantes de mdre
et de poivre ( de 10 a 15€). Superbe Luberon
Vendanges de Nathalie rouge 2019, de jolie
robe grenat brillant, parfumé (mdre, humus...),
d'une belle finale, de bouche puissante et dense,
aux tanins bien fondus.

Trés gourmand, ce Luberon rosé 2020, 60%
Grenache, 30% Syrah et 10% Mourvedre, trés
aromatique, a la fois ferme et friand (de 9 a 12€).
Remarquable Luberon blanc 2020, Roussanne,
Marsanne, Clairette, Grenache, Bourboulenc, Ver-
mentino, il dévoile des aromes de fruits blancs
mdrs, une belle richesse aromatique en finale,
avec ces nuances de poire et de lis (de 10a IS€).
Toujours cette belle gamme d'IGP Méditerra-
née, avec La Canorgue rouge 2016, 25%

Merlot, 25% Cabernet et 50% Syrah, il est souple,
corsé, bien élevé (de 15 a 20€). Le Viognier
2020, est bien rond, de bouche savoureuse, c'est
un vin fin et vif, tout en fruité (de 10 a 15€). Et
I'IGP Méditerranée rouge Coin Perdu
2018, a une belle robe grenat, généreux, aux
ardmes de griotte et d'épices, charpenté, aux
tanins équilibrés, savoureux et denses, un vin
légérement poivré au palais (de 20 a 25€).



