
Vos résultats de dégustation

EARL JP et N Margan 3222

vin biologique

Château la Canorgue Millésime - 2021
Vin rouge - Luberon

Note : 87/100
Dégustation : année 2023

Robe pourpre soutenu. Nez généreux, (après aération) groseille, notes
fumées et épicées, réglisse. Bouche suave, riche et étoffée aux accents de
garrigue. Une interprétation accessible qu'on peut ouvrir dès maintenant sur
une viande grillée.

vin biologique

Château la Canorgue Millésime - 2022
Vin blanc sec - Luberon

Note : 89/100
Dégustation : année 2023

Robe or clair brillant. Nez expressif mariant fruits à noyau, pamplemousse,
note d'infusion. Bouche bien constituée, souple, charnue et fraîche qui
s'exprime avec une agréable franchise. Quelques notes épicées et poivrées à
l'évolution. Pour volailles.
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vin biologique

Château la Canorgue Millésime - 2022
Vin rosé - Luberon

Note : 88/100
Dégustation : année 2023

Robe rose orangé clair. Nez plaisant déclinant prune, fruits rouges, épices.
Bouche revigorante, soyeuse et nette aux parfums exubérants. Un rosé
convaincant qui sera à l'aise à table ou servi à l'apéritif. Longue finale sur les
épices et la garrigue.

vin biologique

La Canorgue Millésime - 2020
Vin rouge - Méditerranée

Note : 90/100
Dégustation : année 2023

Robe rouge grenat soutenu. Nez timide dévoilant groseille, cassis, notes
fumées et épicées, pointe mentholée. Bouche soyeuse, concentrée et fraîche
à l'expression méridionale épanouie. Un vin aux épaules larges qui ne tardera
pas à se révéler pleinement.

vin biologique

Coin Perdu Millésime - 2020
Vin rouge - Méditerranée

Note : 92/100
Dégustation : année 2023

Robe grenat soutenu, quelques reflets tuilés. Nez discret mariant fruits
rouges, tabac, notes fumées, grillées et épicées. Bouche opulente, veloutée et
corsée qui déploie plus généreusement sa palette ensoleillée. Encore ferme,
tanins granuleux, superbe.
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