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ce domaine familial depuis cinq générations, I'une
des références de Iappellation luberon, est d’une
régularité sans faille. Jean-Pierre Margan, pionnier de
P'agriculture biologique dans la région, a converti dés
1978 son vignoble, étendu aujourd’hui sur 40 ha. Sa
fille Nathalie, installée depuis une quinzaine d’années,
a désormais pris la suite. Incontournable.

Grenache (70 %), syrah et mourvédre composent un
magnifique rosé aux airs de tavel avec sa couleur tres
soutenue. Au nez, on pergoit de puissants arébmes de
fruits rouges mars. La bouche, ample et suave, offre
a méme sensation d’intensité, avec une pointe de
fraicheur bien sentie qui ameéne équilibre et longueur.
Un rosé de caractere et de gastronomie. ¥ 2019-2021
B 2017 % (8 311 €; 70000 b.) ® : une robe rubis
intense, un nez explosif de fruits rouges confiturés avec
une touche de chéne, une bouche savoureuse, trés
intense, chaleureuse et gorgée de cerise et de fram-
boise. Voila un rouge volubile, sudiste, « pas commun »
et d’'une intensité qui n'aura pas laissé le jury indifférent.
% 20192022 2018 * (11415 €; 40000 b.) ® : un
blanc compléte ce joli tir groupé. Epanoui, puissant, flo-
ral et fruité, le nez annonce une bouche riche, charnue
et complexe, aux ardmes débridés de fruit jaune bien
mar. Du volume, de ’harmonie et du plaisir. ¥ 2019-2020
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