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PALETTE
Chateau
Crémade
A instar des rouges,
les rosés de la propriété
intégrent nombre de
cépages - dont
cerfains oubliés ;
castet, durif ef
autre manosquin -
pour livrer un vin
& nul autre pareil,
Fruits exotiques,
¢pices et notes

les papilles
les plus
aguerries. Un l'
pur rosé de
gastronomie
_ a ouvrir sur
o — une dorade
en crodite de

e ol oudes

queues de langoustes roties
au pastis. 16,50 €.

S

Au Tholonet (13).
(06.62.07.00.70;
www.chateaucremade.fr).

LUBERON

Chéateau

La Canorgue

A partir de ceps a faibles

rendements, cultivés en

hiodynamie, Ia famille

Margan, pionniére en la

matigre, crée des vins
uniques. A I'image de ce
rosé dont la richesse

florales raviront ,ﬁx aromatique n'a d’égale

\\- que 'équilibre

. etlafraicheur.
Incontournable a
Fapéritif, il se mariera
divinement avec
salades composées,
poissons au four

| et grillades. 8,80 €.
ABonnieux (84).
(04.90.75.81.01; www.

chateaulacanorgue.com).

CIALISSON re

At |

sur une friture d'éperlans ou
quelques oursins, Et, en fin de
repas, avec une tarte aux fruits.
14,95 €. Tres joli Clos Victoire
également. 12,70 €.

COTEAUX

Alangon-Provence

D’AIX-EN-~- (13). (04.90.42.63.03;
PROVENCE www.calissanne.fr).
Chéateau

Calissanne BAUX DE PROVENCE
Calisson Mas de
Vendange " Courgonnier
manuelle, - Tradition
tri sélectif, - Un rapport qualité-prix tout
débourbage honnement imbattable

naturel, élevage
sur lies, ce rosé est
congu dans les

pour ce el assemblage de
cing cépages, exploités en
culture biologique. Issu

régles de Fart. de saignée, ce grand
Reésultat :un rosé exprime de beaux
cru gourmand aromes de mara

et délicat, des hois, framboise
quasi sensuel. et bonbon anglais.
Sophie Kessler La bouche légérement

acidulée, est vive et
ample. A boire sur une
grillade ou avec un
fraisier. 7 €.
A Mouriés (13).
(04.90.47.50.45;
WWW.gourgonnier.com),

préconise de
déguster son vin
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