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Ce domaine dans la méme famille depuis cing géné-
rations, 'une des références de I'appellation luberon,
est d'une régularité sans faille. Jean-Pierre Margan,
pionnier de P'agriculture biologique dans la région, a
converti dés 1978 son vignoble, étendu aujourd’hui
sur 40 ha. Sa fille Nathalie, installée depuis une quin-
zaine d’années, a pris la suite. Incontournable.
Roussanne, marsanne, clairette, bourboulenc et rolle
a parts égales : la belle diversité ampélographique du
Luberon en bouteille. Vinifiée avec les levures indigénes,
cette cuvée dévoile un nez sincére, intensément iodé,
floral (rose) et délicat. Les fruits (péche, poire, néfle)
simmiscent dans une bouche ample et longue, ten-
due par une vivacité ajustée et par une finale tonique
et saline. D’une finesse et d’un équilibre imparables, ce
blanc appelle un accord marin, avec des langoustines
poélées par exemple. ¥ 2023-2026

o CH. LA CANORGUIE, rte du Pont-Julien,

84480 Bonnieux, tél. 04 90 75 8101,

chateaucanorgue.margan@wanadoo.fr
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